
Pasquetta
al Castello

Lunedì 21 aprile dalle ore 12:30

Brace station
Manzo Chuck Roll  

Pancetta di maiale, costine e salamelle
Galletto e pollo bio  

Arrosticini di pecora
In accopagnamento: zucchine, melanzane, peperoni, cipollotti 

salsa chimicurri | guacamole | dolceforte al pomodoro | salsa bbq | maionese al limone ed erba cipollina

Salumi station
Salame cucito di Varzi e micca dell’Oltrepo’ Pavese

Coppa alla Bonarda e focaccia al fior di sale
Casatiello rustico napoletano

Mare station
Mini hot dog di polpo e insalata coleslow

Bao al vapore, gambero, maionese alla soia e wasabi
Bagel al sesamo con salmone marinato e avocado

Veg station
Riso basmati, verdure di stagione, curcuma, uvetta, mandorle

Parmigiana di melanzane
Spinacino, mela, sedano, noci, feta, vinaigrette alla senape

Dessert station
Millefoglie alla crema pasticcera e fragole

Bomboloni e le sue creme

M E N U  D I  P A S Q U E T T A  2 0 2 5


